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Édito 

Soyons fiers de notre vignoble ! 

Nul n’est prophète en son pays ! Cela s’applique parfaitement à nos vins de Saint-Pourçain, 
aimés à Paris ou ailleurs et si injustement critiqués dans notre département.  
 
Aussi pour les 10 ans de l’AOC, nous allons ouvrir le vignoble à travers un partenariat avec 
la semaine de l'Allier. L’hebdomadaire diffusera ainsi un portrait de vignerons, de curiosités 
architecturales, de restaurants du pays et mettra à l’honneur tout simplement les hommes et 
les femmes qui travaillent pour les vins de Saint-Pourçain. 
 
Le 29 mai 2009 a été une reconnaissance avec l’obtention de l’AOC. Notre département peut 
s’enorgueillir d’avoir dans son patrimoine la seule Appellation d'Origine. 
  
A nous de montrer, qu’elle est une pépite qui participe à la richesse de notre patrimoine. 
Certes, il existera toujours des grincheux pour dénigrer nos vins, mais l’important n’est pas 
de les convaincre mais tout simplement d’en être fiers. 
  

Le Président du Syndicat des viticulteurs, Jean-Michel FERRIER 
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Palmarès 2019 :  Concours Général Agricole  
 

AOC Saint-Pourçain  Blanc 2018 
Médaille d’Or : Cave Courtinat 
Médaille d’Argent : Domaine Gallas et Union des Vignerons 

Médaille de Bronze : Domaine Gardien  (Nectar des Fées et Blanc tradition) 

 
AOC Saint-Pourçain  Rosé 2018 : 
Médaille d’Or : Domaine Gardien et Domaine JALLET 
Médaille d’Argent : Union des Vignerons 
Médaille de Bronze : Cave courtinat 

 

AOC Saint-Pourçain Rouge 2018 : 
Médaille d’Or : Domaine Gallas et Cave Courtinat 
Médaille d’Argent : Union des Vignerons et Domaine Gardien 

 

AOC Saint-Pourçain Rouge 2017 : 
Médaille de Bronze : Union des Vignerons 

INFOS VIGNES 
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INAO : 
 
Révision du cahier des charges 
 

Un travail d’analyse organoleptique est en cours sur 
les vins blanc de l’appellation. Gràce à cette étude 
les professionnels pourront déterminer les % de tres-
sallier et de chardonnay à assembler, de manière à 
ne pas modifier l’aire de famille des vins de l’appella-
tion. 
Le syndicat des Viticulteurs a pour objectif de dépo-
ser le dossier de modification du cahier des charges 
le 13 Juin 2019 au CRINAO de Tours. 
 
 
Délimitation parcellaire : 

Après délégation, la commission permanente se 
prononcera en Avril sur le projet de délimitation par-
cellaire qui contient un peu plus de 2.830 hectares. 
Une procédure nationale d’opposition devrait en dé-
couler courant Juin où chaque individu pourra faire 
part de ses divergences. 
Il n’y aura pas de procédure d’identification parcel-
laire pour la récolte 2019. 
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Restructuration du vignoble 
Campagne 2018/2019 
 

Pour la campagne 2018/2019, le dépôt des dossiers se fait toujours en deux fois : une demande d’aide puis 
une demande de paiement. Vous avez jusqu’au 30 avril 2019 pour faire votre demande d’aide sur Viti-
restructuration. Il faut avoir, au préalable, généré une autorisation de plantation via le télé-service Vitiplanta-
tion.  Veillez à bien garder votre bulletin de transport des plants. La demande de paiement pourra se faire à 
partir du 09 mai jusqu’au 17 septembre après la saisie par les Douanes de la déclaration d’achèvement de 
travaux.  
 ATTENTION : l’autorisation nouvelle de plantation ne donne accès à aucune prime.  
 

Nouveautés 2018-2019 : Les opérations de replantation d’une vigne palissée après arrachage d’une vigne 
non-palissé ne sont plus elligibles à l’aide.  
 
Et depuis cette année, les plantations en VSIG sont elligibles avec la même liste de cépages que pour les 
IGP. Il faut néanmoins que les parcelles soit hors zone d’appellation ou que le cépage planté ne soit pas re-
vendicable en appellation. 
 

Chiffres de la récolte 2018 
 
Volumes récoltés  

AOC Blanc : 8 411 hl pour une surface de 170 ha soit 
un rendement à l’hectare de 49.6 hl. 
AOC Rouge : 16 265 hl pour une surface de 317  ha 
soit un rendement à l’hectare de 51.2 hl. 
AOC Rosé : 3 551 hl pour une surface de 65 ha soit un 
rendement à l’hectare de 54.4 hl. 
IGP+VSIG : 2 343 hl pour une surface de 41 ha et donc 
un rendement de 57.2 hl/ha. 
 
Soit une production annuelle de 30 247 hl sur une sur-
face de 597 ha et un rendement moyen de 50.6 hl/ha. 
Comparé aux chiffres de l’année dernière, la production 
enregistre une augmentation annuelle de +52.14 %. 
 

Plantation/Arrachages (données  fournies par les Douanes) 

Pour la campagne 2017/2018, 16.19 ha ont été plantés 
en AOC et 0.3 ha en VSIG, pour 14.94  ha d’arrachés. 
   

Stocks au 31/07/2017 (données fournies par les Douanes)  

Blanc : 2 423  hl, soit un stock en baisse de –47% par 
rapport à 2017 
Rosé : 2 089 hl, soit une baisse de -26 %. 
Rouge : 13 705 hl, soit une baisse  de –20 %. 
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Technique 
 
ESSAI ResDur (Resistance Durable) 

 
La Chambre d’agriculture en partenariat avec le Syndicat et les viticulteurs volontaires souhaite mettre 
en place un essai avec quelques-uns des cépages Resdur (cépages résistants à l’oïdium et au mildiou). 
Les ojectifs seraient d’observer leur comportement cultural (stade phénologique, port, résistance effec-
tive), et d’analyser leurs qualités organoleptiques par des dégustations mono-cépage, et en assem-
blages, dans les proportions d’un cépage accessoire de l’appellation.  
Même à un petit pourcentage, l’introduction de ces cépages ne nécessitant que très peu de traitements 
phytosanitaires serait un pas vers la réduction drastique des intrants. 
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Agenda 
 

 Planning des contrôles internes pour 
l’année 2019 

Contrôles produits : Mardi 2 avril et jeudi 01 août 

Contrôles cave : Mardi 25 Juin  

Contrôles vignes : Début Juillet 
 

 Fête des 10 ans de l’AOC :  le 1er Juin 
2019 à Saint-Pourçain-Sur-Sioule 

 

 CRINAO à Tours : le 13  juin 2019 à Tours 

 

 

Fête des 10 ans AOC 
Afin de célébrer cet anniversaire, le syndicat des Viti-
culteurs organise un évènement le samedi 1er Juin 
autour duquel le Saint-Pourçain sera mis en valeur. 
 
Le traditionnel concours des Vins ouvrira la journée à 
9h suivi de la remise des prix et de la dégustation à 
partir de 11h sur les cours. Une balade dans les 
vignes est également prévue sur  l’itinéraire Brailles/
Saint-Pourçain sur inscription auprès du Syndicat et 
de l’Office de Tourisme. 
 
L’après midi sera  consacrée à  l’animation du parrain 
et de la sommelière à travers des ateliers thématiques 
accord Mets & Vins.. Le musée de la vigne sera éga-
lement ouvert toute la journée gratuitement. 
Une animation musicale est prévue à 17h30 pour finir 
la journée sur un temps convivial et festif. 
 
Enfin, sur réservation, un diner de gala sera proposé 
salle Champ Feuillet, élaboré par notre parrain gastro-
nomique. 
 
Nous vous dévoilerons en temps voulu les têtes d’affiches 
de la journée. 


